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EN PLENO CENTRO. Lo sofisticada
mzotea del Casine de Madrid.

El reestreno
de un biestrellado

PARA COMER. PACD RONCERD RESTAURANTE.
Probar el reestreno de un espodo
gastrondmico frute de la trayectoda
dibujoda por un chef entre 1991 v
2019 es una buena excusa para
celebrar San Vialentin, En noviembre,
Lo Terraza del Cosino se fransformé en
Paco Roncero Restaurante, un
reconocimients a ka lebor de casi 30
afos del chef, que llegé muy joven al
Casino de Madrid. De ayudonte pasd
a jefe de cocing, con el impulso de la
azotea como destine de alta cocina,

La Terraza del Casino, dos estrellas
Michelin y tres soles de Guia
. Repsol. Tras varias remode-

£ 4 aciones (la Gltima, hace
o %) unos meses, en comedory

terraza, con el sello de

Jaime Hayon y Julio
Guireres) y con

' Ensclodo
' César, con 14D ahor en

formade  proceso de

cucurucho, reforma
versionada !
por el tocaba poner
w en valor el
R , nombre del
cocinero como
marca, Asl, se consolida el rebautiza-
do Paco Roncero Restaurarte como
destino que trabaja para lograr la

tercera estrella. Sirve dos ments
degustacion: Reivindicacion, por 148
euros, y Afirmaddn, por 185, con
opcidn de maridaje por 85y 110
eurgs, Y hay un mend de martes o
viemes por 95 euros. Mavajos con
curry vegetal, Cardo rojo, trufa v calde
de castafia o Tarta Sacher conviven
con “clasicos” come El Huerlo de
Poco o su version de Ensalada César



