





La gastronomia que ofrece el local corre a cargo de Nacho Honrubia, que cuenta con experiencia d
sobra en la gestidn de cocinas, ya que estuvo al frente del restaurante Kémori v es miembro de la
farmilia propietana de los restaurantes valencianos La Principal v Aragén 58. En Hochd podras
probar plates tipicos japoneses como los nigiris de pez mantequilla o usuzukuri de bonito con sals:
tartara v postres como la tarta de queso y té verde o bufiuelos de calabaza, entre otros. Todos ellos
elaborados con los mejores productos y acompafiado de “un servicio impecable™ como indican desd

el restaurante.

Decoracion Wabi Sabi, la austeridad
imperfecta

Hace poco os habladbamos de la perfecta imperfeccion de los
productos de Hello Emilie. El cuidadoso proceso de fabricacion y
la irregularidad del resultado final son, sin duda, conceptos que se

pueden trasladar facilmente a la percepcion japonesa de la belleza. La

decoracién Wabi 5abi es ... Sigue leyendc

]

Moove Magazine Po <

Mais datos de interés:
Dénde: Planta baja del hotel SH Valencia Palace, Paseo de la Alameda, 31. Valencia.
Horario: De lunes a sabado en las horas de comida.

Contacto: puedes llamar al +34 560 045 635 o enviar un correo a info(@restaurantehocho.com.
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